
תפריט ארוחת בוקר
English/עברית



(המחיר לכל סלט בנפרד)

טיפ למלצרים (5% - לא כולל) *מתאים לארוחות בוקר בלבד | מוגש במרכז שולחן

תפריט חלבי

מנות חמות - חלביתוספות

מגוון בייגל טרי/לחמניות מחיטה מלאה

חמאה

רגיל/שום שמיר/זית/בצלגבינת שמנת 

סלט ביצים

סלט טונה

סלט ישראלי/סלט יווני

מגש גבינות קשות

סלמון מעושן

 75 ₪ למנה (מינימום 60 מנות)

פלטת ירקות עם מטבל

סלט חסה כפרי עשיר

שתיה קרה: מים מינרלים, מיץ תפוזים.

שתיה חמה: קפה/תה

קינוח: עוגת שמנת/בראוניז

*מבחר טעמים של בייגלס, קמח מלא, לחמניות שום

מוגש במרכז שולחן

(2 לבחירה)

מגש פירות עונתיים

אבוקדו/ברוקולי וקשיו/סלט נשנוש/סלט שוקסלטים מיוחדים

אנטי פסטי (ירקות קלויים)

מנות סלמון

רביולי

וופל בלגי

פנקייק

פיציות

₪ 12

₪ 6

₪ 10

₪ 29

25 ₪פילה מושט

₪ 16

לזניה איטלקית

קיש

עגבניות/יין פטריות/וודקא עלא/פסטופסטה ברוטב שמנת

pamesean 22 shek

בצל/פטריות/קישואים/עגבניות/בטטה

מוגש עם רוטב מייפל ושוקולד

מוגש עם רוטב מייפל

שבלולים מבצק פריך

בלינצ’עס

חציל פרמזן

₪ 16

₪ 16

₪ 12

₪ 12

₪ 22

₪ 14

₪ 12

₪ 10

הום פרייז

ביצים מקושקשות 

שקשוקה

מוקפץ תאילנדי

תפו”א אפויים

Grave lax

₪ 12

₪ 12

₪ 12

₪ 10

₪ 10

₪ 12

כריכונים ממולאים

טורטיות ממולאות 

קרואסונים ממולאים

₪ 10

₪ 10

₪ 12

המחיר כולל:
מפות/מפיות בד, כלי זכוכית אמיתיים, מלצרים, עריכה ושירות.

המחירים לא כולל מע”מ
מינימום תפריט של 120 ₪ ומינימום 60 מנות

במרכז השולחןקינוח אישי

עוגת גבינה

עוגה

פאדג’ בראוניז מוגש עם גלידה

ברי מעורב במילוי פודינג/תפוחים/שוקולד

שטרודל תפוחים מוגש עם סורבה

סלט פירות טריים ברוטב יוגורט עם גרנולה

₪ 12

₪ 12

₪ 12

₪ 12

₪ 16

חלה גדולה

אייס קפה

שוקולד חלב

עוגות לפתיחה

₪ 100

₪ 6

₪ 5

₪ 12

*ניתן להשתמש כמנת פתיחה בתוספת 5 ₪ למנה

(עוגות ומשקאות מינימום 30 מנות)
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 tip for waiters (5% - not included)

Extras Hot dishes - dairy

Crumb cheese cake

Seasonal fruit platters

Pie:
mixed berry with custard �lling/apple crumble/chocolate

Fudge brownie served with ice cream

Apple strudel served with sorbet

Fresh fruit salad in yogurt sauce
Topped with granola

Large challah

Ice co�ee

Chocolate milk

Cakes to open

Scrambled eggs

Shakshuka

Home fries

Baked potatoe

Specialty salads:
Avocado/Broccoli and cashews/Snack salad/market salad

Anti pasti platter

Fillet Salmon

Thai stir-fry

Fillet tilapiya

Stretched �llet

Pancakes

Cheese blintzes

Belgian Wa�es

Pizzerias

Pasta in cream sauce:
tomato/mushroom wine/ala vodka/pesto

Lasagna

Ravioli

Quiche
 onion/mushroom/zucchini/tomato/sweet potato

Eggplant pamesean

Grave Lax

12 ₪

12 ₪

14 ₪

10 ₪

12 ₪

16 ₪

16 ₪

16 ₪

22 ₪

12 ₪

12 ₪

12 ₪

12 ₪

10 ₪

6 ₪

10 ₪

29 ₪

10 ₪

25 ₪

25 ₪

Individual dessertOther extras

Base dairy menu 75 ₪ (Minimum 60 servings)

Served in the center of the table

(the price per salad)

100 ₪

6 ₪

5 ₪

12 ₪

12 ₪

12 ₪

12 ₪

12 ₪

12 ₪

16 ₪

Variety fresh bagels / whole wheat rolls

Cream cheese: (choice of 2)
Regular/garlic dill/olive/onion 

Egg salad

Tuna salad

Butter

Garlik bread

Israeli salad/Greek salad Cold drinks: mineral water/ oj

Hot drinks: co�e/tea

Dessert:
cheese cake
brownies

Tossed lettuce garden salad

Hard cheese platter

Smoked Salmon platter

Veggie platter with dressings

The price includes:
.Cloth tablecloths/napkins, real glassware, waiters, editing and service

Prices do not include VAT
Minimum menu of 120 NIS and minimum 60 dishes

 

(cakes and drinks stations (minimum 30 portions)

Suitable for breakfast only
Served in the center of the tableH
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